Pizza i¢li Yumurtalh Ekmek

Malzemeler (6 Kisilik):
1 yemek kasig1 (35 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
1 somun bayat ekmek

I¢ dolgusu icin:

100 gr kiip seklinde dogranmis kasar peyniri

200 gr kuciik dogranmis sosis, salam veya sucuk (istege gore)
1 adet orta boy kii¢iik dogranmis domates

1 adet kiigiik dogranmis yesilbiber

1 tath kasi81 kekik

1 avuc kii¢lik dogranmis zeytin

Ekmekleri bulamak i¢in karisim:
3 adet yumurta

1 ¢ay bardag siit

1 cay bardag galeta unu

1 tath kasig tuz

1 ¢ay kasig1 karabiber

Kizartmak icin:
4 yemek kasig1 (150 gr) Teremyag Gurme Kaymakl

Hazirlanisi:

Ekmekleri ince dilimleyip 2 dilimin arasini koparmadan birakiyoruz. Cep gibi birakilan bu
boliimiin i¢ kismina Teremyag Gurme Kaymaklr’'mizdan ince bir tabaka stiriiyoruz. Sonra
kasar peyniri, sarkiiterileri, domates, sivri biber, kekik, zeytin ile hazirladigimiz karisimi ceplere
dolduruyoruz.

Daha sonra bir kaba yumurta, siit, galeta unu, tuz ve karabiberimizi alip cirpiyoruz.
Hazirladigimiz karisima ekmeklerimizi batirip her tarafini buluyoruz. Bir tavada Teremyag
Gurme Kaymakli'miz eritip kizdiriyoruz. Orta ateste ekmeklerimizi kizartip sicak olarak servis
yaplyoruz.

Piif Noktas:
Ekmeklerimizi keserken cep seklinde kesmeye dikkat etmemiz 6nemli. Bu sekilde
kesmezsek i¢cine dolduracagimiz malzemelerimiz tavaya dokiilebilir.



