Bezelye Corbasi

Malzemeler (4-6 Kisilik):

3 yemek kasig1 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
1 adet ince dogranmis sogan

1 yemek kasig1 un

3 su bardagi (1 kg) ayiklanmamis bezelye

5 su bardagi su

1 ¢ay kasig1 karabiber

1 tath kasig tuz

1 su bardag1 (200 ml) stit

Uzeri icin:
Taze soganin yesil yaprakli kismi
Taze feslegen

Ekmek dilimleri

Hazirlanis::

Teremyag Gurme Kaymakli'mizi tavamizda eritip icine soganimizi ekleyerek kavuruyoruz.
Kavrulan soganimizin igine unumuzu ilave edip kokusu gidene kadar kavurmaya devam
ediyoruz. Bezelyelerimizi ve olctilii suyumuzu da ekleyip kaynayincaya kadar karistiriyoruz.
Bezelyelerimiz yumusayincaya kadar kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Bezelyelerimiz pistikten sonra corbamizi blender yardimiyla piiriizsiiz hale getirip icine 1 su
bardag1 siitimiizii, tuz ve karabiberimizi ekleyerek karistirtyoruz. Corbamizi 2-3 dk. daha
kaynattiktan sonra iizerini taze sogan ve feslegenle siisliiyoruz. Ekmek dilimleriyle servis

ediyoruz.

Piuf Noktasi:

Bezelye corbamizin icine tuzumuzu, siitimiizden sonra eklemeliyiz. Aksi halde corbamizin

kesilmesine sebep olabiliriz.



