Patatesli G6zleme Yataginda Otlu Omlet

Malzemeler (1 Kisilik):

Gozleme icin:

1 yemek kasig1 (35 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
4 adet kiiciik boy haslanmis patates

1 yemek kasig1 un

1/2 ¢ay bardag siit

1 adet yumurta

1 ¢cay bardagi kasar peyniri

1 tath kasig tuz

Omlet icin:

1 yemek kasig1 (35 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
2 adet yumurta

1 ¢ay kasig1 tuz

1 ¢ay kasig1 karabiber

2 yemek kasig1 dogranmis dereotu

2 yemek kasig1 dogranmis maydanoz

Uzeri icin:
2 yemek kasig1 krem peynir
Maydanoz

Hazirlanis::

Gozlememizi hazirlamak icin hasladigimiz patateslerimizi bir kapta eziyoruz. icine un, siit,
yumurta, kasar peyniri ve tuzumuzu ekleyip iyice karistiriyoruz. Kii¢iik boy bir tavanin igine
Teremyag Gurme Kaymakli'mizi alip eritiyoruz. Hazirladigimiz patatesli karisimi tavamiza
yaylp arkali onli kizartiyoruz. Omletimiz i¢in yumurtalarimizi bir kaseye kirip icine tuz,
karabiber ve yesilliklerimizi ekliyoruz. Pisirdigimiz patatesli gozlemememizi servis tabagina
aliyoruz. Ayni tavanin icinde Teremyag Gurme Kaymakli’mizi eritip omletimizi iyice
pisiriyoruz. G6zlememizin lizerine omletimizi alip lizerinde krem peynir ve maydanozla birlikte
servis ediyoruz.

Piif Noktas:

Patates yumusak oldugu icin spatula ile cevirmek zor olacaktir. Bu nedenle patatesli
gozlememizi gevirirken mutlaka bir tabak kullanalim. Ayrica kullandigimiz tabagi bir firca
yardimi ile yaglarsak g6zlememizi yeniden tavaya almak ¢ok daha kolay olacaktir.



