Firinda Patates Cipsi ve Patlicanh Sos
W —

Malzemeler (4 kisilik) :

Sos icin:

2 yemek kasig1 (70 gr) Teremyag Gurme Kaymakh
1/2 cay bardagi sirke

1/2 kg kozlenmis ezilmis patlican

1 kg rendelenmis domates

1 kg rondoda ¢ekilmis kirmizibiber

1 bas dogranmis sarimsak

2 tath kasigi tuz

Cips icin:

3 yemek kas181 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
4 dis sarimsak

1 kg taze patates

1 tath kasig tuz

1 ¢ay kasig1 karabiber

Hazirlanisi:
Oncelikle sosumuzu hazirlamak icin biitlin malzemelerimizi tencereye alarak sosumuz

koyulasana kadar yaklasik bir saat kadar pisiriyoruz. Sosumuz tamamen suyunu ¢ekip pistikten
sonra kenara aliyoruz.

Patates cipslerimizi hazirlamak i¢in Teremyag Gurme Kaymakli'mizi bir tavaya alip eritiyoruz.
Erittigimiz Teremyag Gurme Kaymakli'mizdan firin tepsimize siriiyoruz. Daha sonra
sarimsaklarimizi ortadan ikiye kesip tepsimizin her tarafina bastirarak stiriiyoruz. Boylelikle
sarimsaklarin aromasini birakmasin sagliyoruz.

Patateslerimizi yikayarak kabuklar ile birlikte incecik halka seklinde kesiyoruz. Kestigimiz
patateslerimizin igine tuz, karabiber ve erittigimiz Teremyag Gurme Kaymakli’'miz1 koyarak
karistirtyoruz. Patateslerimizi firin tepsimize diizglin sekilde yan yana diziyoruz. Maksimum
sicaklikta 1sitigimiz firinimizda patateslerimizi 15 dk kizarincaya kadar pisiriyoruz. Yaninda
hazirladigimiz sosla birlikte servis yapiyoruz.

Piif Noktast:
Patateslerimizin istedigimiz kitirlikta olmasi icin, patateslerimizi ¢ok ince kesmemiz ve her
tarafin1 Teremyag Gurme Kaymakl ile bulamamiz 6nemli.



