Ekmek Pudingi

Malzemeler (6 Kisilik)

Puding icin:

3 yemek kasig1 (100 gr) eritilmis Teremyag Gurme Kaymakli
2 su bardagi (400 ml) siit

1/2 su bardagi (100 ml) portakal suyu
1 portakal kabugunun rendesi

1 su bardagi (200 gr) seker

1 su bardag (75 gr) kuru izim

1 su bardagi (75 gr) ceviz

2 adet yumurta

1 paket vanilya

4 su bardag1 dogranmis ekmek

Sufle kaplarini yaglamak icin:
1 yemek kasi81 (35 gr) Teremyag Gurme Kaymakh

Uzeri icin:
2 yemek kasig1 (60 gr) bal
1 su bardag (75 gr) ceviz

Hazirlanisi:
Puding icin ekmek disindaki biitiin malzemelerimizi bir kaba alip cirpiyoruz. Sonra igine kiip

seklinde dogradigimiz ekmeklerimizi de ekleyip karistirtyoruz. Puding harcini bir kenarda yarim
saat kadar bekletiyoruz. Bu sirada sufle kaplarimiz Teremyag Gurme Kaymakl ile yaglayip
hazirhyoruz.

Daha sonra kaplarimizin icine pudingimizi paylastirip 180 derece firinda nar gibi oluncaya kadar
pisiriyoruz. Uzerine bal gezdirip cevizle siisleyerek servis yapiyoruz.

Pif Noktasi:

Ekmek pudingi ile 6zellikle bayat ekmeklerimizi degerlendirmemiz miimkiin. Hazirladigimiz
puding harcin1 ekmeklerimiz ne kadar ¢ok ¢ekerse pudingimiz o kadar ¢ok kabaracak ve lezzetli
olacaktir.



