Kuskuslu Domates Dolmasi

Malzemeler (6 Kisilik):

3 yemek kas181 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
6 adet orta boy domates

1 cay kasig tuz

1 cay kasig1 karabiber

2 su bardagi (300 gr) kuskus

1 su bardagi (100 gr) rendelenmis kasar peyniri

3 dis ezilmis sarimsak

2 dal taze sogan

2 yemek kasig1 dogranmis maydanoz

Kuskuslari haslamak icin:
4 su bardag (800 ml) su

1 tath kasig tuz

Hazirlanist:
Oncelikle domateslerimizi Gistten kapak acar gibi kesip i¢lerini tath kasig1 ile bosaltarak kenara

aliyoruz. Tuz ve karabiberi bir fincanda karistirip domateslerimizin ic ylizeyine parmagimizla
suruyoruz.

Diger tarafta tuzlu suyun iginde kuskuslarimizi yumusayana kadar hasliyoruz. Kuskuslarimizin
suyunu siiziip sicakken icine Teremyag Gurme Kaymakli’miz1 ekleyip karistiriyoruz. Sonra
sirasiyla kasar peynirimizi, sarimsak, taze sogan ve maydanozlarimizi da ekleyip tekrar
karistiriyoruz.

Hazirladigimiz karisimi domateslerin icine doldurup kapaklarini iizerine kapatarak 200 derece
firinda 10 dk pisiriyoruz. Domates dolmalarimiz pistikten sonra sicak servis yapiyoruz.

Piif Noktasi:
Dolmamizin istedigimiz lezzette olmasi icin domateslerimizin icini tuz ve Kkarabiberle
tatlandirmamiz 6nemli olacaktir.



