Geleneksel Un Kurabiyesi

Malzemeler (6-8 kisilik):

Hamur icin:

6 yemek kasi1g81 (200 gr ) Teremyag Gurme Kaymakh
1 ¢cay bardagi (100 gr) toz seker

4 su bardag (440 gr) un

1 paket vanilya

Uzeri icin:

2-3 yemek kasig1 pudra sekeri

Bir avug doviilmiis antep fistigi

Hazirlanis::

Kurabiye hamurumuz i¢in gerekli olan tiim malzemeleri bir kaba alip yogurduktan sonra 10 dk
kadar dinlendiriyoruz. Daha sonra hamurumuzu uzun bir silindir haline getiriyoruz.
Hamurumuzla paralel olacak sekilde lizerine ¢atalla hafifce bastirarak cizikler atiyoruz. Daha
sonra kurabiyelerimizi istedigimiz buytkliikte keserek firin tepsimize yerlestiriyoruz.

aneden 1sitilmis 165 derece firinda kurabiyelerimiz hafifce pembelesene kadar pisiriyoruz.
Uzerine pudra sekerini eledikten sonra antep fistig1 ile stisleyerek servis yapiyoruz.

Piif Noktas:

Kurabiyelerimiz pistikten sonra firin1 kapatip soguyuncaya kadar firindan ¢ikartmiyoruz ki
gevrekligi bir kat daha artsin. Ayrica kurabiyelerimiz sogumadan kesinlikle iistlerine pudra
sekerimizi serpmeyelim.



