Pancarh Pilav

Malzemeler (4-6 kisilik):

3 yemek kas181 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakl

2 su bardagi (400 gr) piring (yarim saat dnceden tuzlu sicak suda islatilmis)
3 dis ezilmis sarimsak

2 adet orta boy kirmizi pancar (kabuklari soyulup rendelenmis)
3,5 su bardagi (700 ml) sicak su

1,5 cay kasig tuz

1/2 cay kasig1 karabiber

Uzeri icin:

Taze ¢ekilmis karabiber

Maydanoz

Hazirlanisi:

Onceden 1slatmis oldugumuz pirincimizi bol su ile yikayarak kenara aliyoruz. Teremyag Gurme
Kaymakli'mizi tenceremizde eritip icine pirinclerimizi, sarimsaklarimizi ve kirmizi
pancarlarimizi ekleyip, piringlerimizin rengi seffaflasana kadar kavuruyoruz. Daha sonra 3,5 su
bardagi sicak suyumuzu, tuzumuzu ve karabiberimizi ekleyip kisik ateste piringlerimiz tamamen
suyunu cekene kadar pismeye birakiyoruz. Pilavimizi 10 dk dinlendirdikten sonra iizerini taze
¢ekilmis karabiber ve maydanoz ile siisleyerek servis yapiyoruz.

Piif Noktas:
Pirinclerimizi seffaflasana kadar kavurursak pilavimiz daha tane tane olur. Dilersek pilavimizin
icine gorsel soleni artirmak icin bezelye de ekleyebiliriz.



