
Çikolatalı Poş 
 

 
 
Malzemeler (6-8 kişilik): 
Hamuru için: 
   eme   a  g     200 gr) Teremyağ Gurme Kaymaklı  
1/2 su bardağ   100 gr) pudra  e eri 
3 tepeleme su bardağ   350 gr) un 
2 adet yumurta 
3  eme   a  ğ    0 gr)  a ao 
1 paket vanilya 
1 ça  bardağ   75 gr) damla çi olata 
F r n tepsisini  ağlama  için: 
1 tatl   a  ğ   15gr) Teremyağ Gurme Kaymaklı 
Servis için: 
Ceviz 
 
Hazırlanışı:  
Hamurumuz için gere li tüm malzemeleri bir  aba al p mi serle  ar  t rara   umu a  bir hamur 
elde ediyoruz. S  ma torbam za ve a ucunu hafifçe  estiğimiz buzdolab  po etine hamurumuzu 
 o up mini  toplar elde edece   e ilde s    oruz. Teremyağ Gurme Kaymaklı ile  ağlad ğ m z 
f r n tepsimize haz rlad ğ m z mini  toplar   erle tiri oruz.   
Daha önceden  s t lm   f r nda 175 derecede  a la    10 d   urabi elerimizin alt  ren  
deği tirene  adar pi iri oruz. Soğudu tan sonra tepsiden al p cevizle süsle ere  servis 
 ap  oruz. 
 
Püf Noktası: 
Kurabi elerimizin daha gevre  olmas  için;  urabi elerimizi önce 175 derecede sonra 160 
derecede pi irebiliriz. A r ca  urabi elerimizin dağ lmamas  için soğumadan f r ndan 
ç  arma al m. 
 


