Cikolatali1 Pos

Malzemeler (6-8 kisilik):

Hamuru icin:

6 yemek kasig1 (200 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
1/2 su bardagi (100 gr) pudra sekeri

3 tepeleme su bardagi (350 gr) un

2 adet yumurta

3 yemek kasig1 (60 gr) kakao

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag (75 gr) damla gikolata

Firin tepsisini yaglamak icin:

1 tath kasig1 (15gr) Teremyag Gurme Kaymakl
Servis icin:

Ceviz

Hazirlanisi:

Hamurumuz i¢in gerekli tiim malzemeleri bir kaba alip mikserle karistirarak yumusak bir hamur
elde ediyoruz. Sikma torbamiza veya ucunu hafifce kestigimiz buzdolab1 posetine hamurumuzu
koyup minik toplar elde edecek sekilde sikiyoruz. Teremyag Gurme Kaymakl ile yagladigimiz
firin tepsimize hazirladigimiz minik toplar1 yerlestiriyoruz.

Daha oOnceden 1sitilmis firinda 175 derecede yaklasik 10 dk kurabiyelerimizin alti renk
degistirene kadar pisiriyoruz. Soguduktan sonra tepsiden alip cevizle siisleyerek servis
yaplyoruz.

Piif Noktasi:
Kurabiyelerimizin daha gevrek olmasi icin; kurabiyelerimizi énce 175 derecede sonra 160
derecede pisirebiliriz. Ayrica kurabiyelerimizin dagilmamasi i¢in sogumadan firindan
cikarmayalim.



