Cilekli Kirint1 Tart

Malzemeler (4-6 Kisilik):

4 yemek kasig1 (125 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
500 gr cilek

1,5 su bardag (300 gr) seker

1 yemek kasig1 (20 gr) nisasta

3/4 su bardagi (90 gr) un

3/4 su bardagi musli (¢ikolatali findikli olabilir)

2 yemek kasi81 hindistan cevizi

Hazirlanisi:
Cileklerimizi yikayip ayikladiktan sonra 2’ye bolerek firin kabimiza diziyoruz. Firin

kabimizin icerisine 6l¢iilti sekerimizin yarisi kadarini ve nisastamizi ekleyip
karistirdiktan sonra cileklerimizi kabimizin icine diizgiince yerlestiriyoruz.

Kalan malzemelerimizi bir kapta elimizle karistirip ardindan cileklerimizin tizerine
yayiyoruz. Onceden 1sitilmis 200 derece firinda tizeri kizarana kadar pisirip sicak veya
ik olarak servis yapiyoruz.

Pif Noktasi:

En 6nemli piif noktasi kullandigimiz gileklerin diri ve taze olmasi. Aksi takdirde firinda
piserken piire haline gelebilir. Istersek kirint1 tartimizi tek kisilik kaplarda hazirlayip 1
top dondurma ile de sunabiliriz.



