Visneli Mekik Kek

Malzemeler (6-8 Kisilik):

3 yemek kasi81 (100 gr) eritilmis Teremyag Gurme Kaymakl
3 adet yumurta (saris1 ve beyazi birbirinden ayrilmis)

1 ¢cay bardagi (100) gr toz seker

1 su bardagi (120 gr) + 2 yemek kasig1 (40 gr) un

1/2 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1-2 damla limon suyu

1 kuigtik boy kase dondurulmus visne

Kaliplar yaglamak igin:
1 tath kasig1 (15 gr) Teremyag Gurme Kaymakl

Hazirlanist:
Yumurta sarilarini bir kaba alip toz sekerle birlikte iyice kabarana kadar ¢irpiyoruz.

Icine eritilmis Teremyag Gurme Kaymakli‘mizi, elenmis unu, kabartma tozu ve
tuzumuzu ekleyip iyice karistiriyoruz. Yumurta beyazini bir kapta 1-2 damla limon suyu
ile iyice sertlesene kadar ¢irpiyoruz. iki karisimi tahta kasikla birbirine karistirip
Teremyag Gurme Kaymakl ile yagladigimiz kaliplarimiza béliiyoruz. Ustlerine
visnelerimizi ekleyip ve 165 derece firinda pismeye birakiyoruz.

Pif Noktasi:
Mekik kek kalibiniz yoksa kekimizi muffin kaliplarinda da pisirmemiz miimkiin.
Visneleri ¢ozdiirtp suyunu sikarak kullanirsak kekimiz sulanmamais olur.



