Tavuklu Pilav

..'.

Malzemeler (6-8 Kisilik):

3 yemek kasig1 (100 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
1 biitiin tavuk

1 adet orta boy sogan

4 dis sarimsak

1 adet havug

1 adet orta boy patates

2 adet defneyapragi

2 su bardag (400 gr ) piring (yarim saat 6nceden sicak tuzlu su ile 1slatilmis)
3 su bardagi (600 ml) tavuk suyu

2 cay kasigi tuz

Uzeri icin:

Taze ¢ekilmis karabiber

Hazirlanisi:
Oncelikle tavugumuzu iyice yikayarak sebzelerimiz ve defneyapraklarimiz ile birlikte

tenceremize alip hasliyoruz. Haslanan tavugumuzu iri parcalar halinde ayiklayip kenara
aliyoruz.

Teremyag Gurme Kaymakli’'mizi tenceremizde eritip icine piringlerimizi ekleyerek
piringlerimiz seffaflasana kadar kavuruyoruz. Son olarak oél¢iilii tavuk suyumuzu ve
tuzumuzu ilave edip pilavimizi kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Pilavimiz suyunu ¢ektikten sonra altin1 kapatip 10 dk demlendiriyoruz. Uzerini taze
karabiber ve tavuklarimiz ile stisleyip servis yapiyoruz.

Pif Noktasi:
Tavugumuzu haslarken ekledigimiz sebzeler pilavimizin ¢ok daha lezzetli olmasini
saglar. Istedigimiz sebzeyi tavugumuzu hasladigimiz suya koyabiliriz



