Kahvaltilik Koz Patlican

Malzemeler (4-6 kisilik)

2 yemek kasigi (70 gr) Teremyag Gurme Kaymakl
4 adet kdzlenmis patlican

1 adet ince dogranmis sogan

2 adet ince dogranmis yesil biber

1 adet ince dogranmis domates

1 su bardagi (100 gr) dogranmis siyah zeytin

1 cay bardagi (50 gr) tane misir

200 gr yagh beyaz peynir

1 cay kasigi karabiber

Hazirlanisi:

Teremyag Gurme Kaymakli’mizi eritip soganlarimizi kavuruyoruz. Daha sonra
icine kdzlenmis ve dogranmis patlicanlarimizi da ekleyip 1-2 dk kavurup altini
kapatiyoruz. icine diger malzemeleri ekleyip karistirip firin kabimiza aliyoruz.
Onceden isitilmis 200 derece firinda peynirlerimiz eriyene kadar yaklasik 15 dk.
pisirip servis yapiyoruz.

Puf Noktasi :



Kahvaltilik tarifimiz firindan gikar ¢ikmaz lizerine 1 tatli kasigi Teremyag Gurme
Kaymaklh eklerseniz 6zellikle kizarmis ekmekle nefis olacaktir



